1L Moro dell’ Azienda agricola biolo-
gica di Marco Carpineti di Cori € un
vino «slows».

Ossia, secondo la guida «Slow Wi-
ne» dello Slow Foed, ¢ «una bottiglia
che. oltre ad
avere unaquali-
ta organolettica
eccellente, rie-
sce a condensa-
re nel bicchiere
caratteri legati a
territorio, storia
e ambiente».
Non -sclo, ma
«risponde an-
che al criterio
del buon rap-
porto trala qua-
lita ¢ il prezzo,
tenuto conto di
quandeedovee
stato prodotto».
Unico vino del-
la provincia di
Latina ad aver
oltenuto questo
riconoscimen-
to, il Moro g un
bianco prodotio
con uve Greco giallo e Greco moro e
‘costa «solo» 11 éuro. «Ampio, cremo-
so, sapido, fine, elegante. Difficile —
serivono gli esperti della guida — sco-
vare nel panorama italiano un’etichet-
ta che esprime maggiore territorialith
a questo prezzo». Si sposa perfetta-
mente con i piatti a base di pesce, ma
si abbina anche con primi non elabo-

rati e con le tipiche zuppe dei Monti
Lepini. La cantina di Marco Carpineti
poi si & aggiudicata anche la «chioc-
ciola», il simbolo che vienc assegnato
al produttore «per come interpreta

valori (organolettici, territoriali, am-
bientali e identitari) in sintonia con
Stow Foods». Altri cinque vini prodotii
da Marco Carpineti vengono poi se-
gnalati dalla guida dello Slow Food: il

i bzanco

Carpineti premiato "
dagli esperti
* dello Slow Food

- Campagna

Brut, il Capolemole bianco, il Di-
thyrambus, 1’ Apolide ¢ il Ludum.
«Pit slow di ¢cosi... Senza finzioni o
forzature — sottolineano gli esperti
dello Slow Food — Marco Carpineti ha

recuperato yiligni autoctoni, abbrac-
ciando il regime biologico, poi li ha
valorizzati in cantina con un lavoro
attento e scrupoloso, con risultati, nel
bicchiere. indiscutibili. Grazie a scle-
zioni rigorose in vigha e al fondamen-
tale aiuto degli enologi Emiliano Ros-
si ¢ Francesco Silvi — continuano —
Marco Carpineti ha creato un’azienda
maodello, Indispensabile I aiuto del fi-

glio Paolo. laureato in economiay. Tre
le zone deile campagne coresi in cul
Carpineti coltiva le proprie uve: San
Pietro, Capolemole e Campanile. Nel-
la prima, Larauerlzzafa daterrarossae
tufo, nascono vitigni come il Greco
giallo, il Greco moro, il Bellone, il
Montepulciano e il Cesanese: nella
seconda il protagonista & 1"Arciprete
bianco: la terza, dal suolo sassoso,
ospita il Nero buono. Il Nefo buono e
I’ Arciprete bianco sono i due antichi
vitigni autoctoni di Cori, vitigni che
Marco Carpineti, come tutte le altre
varietd, coltiva biologicamenie.




